
元々造作にあった中庭は、瓦屋根を塗り直す程度でそのまま活用。省スペースでは
あるが、中庭があることで開放感が生まれる他、癒やしを与えてくれる。

店
舗
は
地
下
１
階
だ
が
、路
面
に
大
き
な
看
板
が
設
置
で
き

る
造
作
。
シ
ン
プ
ル
な
看
板
で
高
級
感
を
与
え
つ
つ
、
店
の

特
徴
が
分
か
る
タ
ペ
ス
ト
リ
ー
も
掲
示
す
る
。

　

仙
台
牛
と
宮
崎
牛
を
中
心
に
、
野
菜
で
肉

を
巻
い
て
食
べ
る
「
健
康
野
菜
セ
ッ
ト
」
な

ど
で
「
心
も
体
も
う
れ
し
く
な
る
焼
肉
」
を

提
案
。
客
層
の
メ
イ
ン
は
地
元
住
民
で
、
週

末
に
は
９
割
の
家
族
連
れ
客
が
来
店
す
る
。

小
さ
な
子
ど
も
連
れ
で
も
安
心
し
て
利
用
で

き
る
と
、リ
ピ
ー
タ
ー
を
生
ん
で
い
る
。

　

コ
ロ
ナ
禍
で
の
創
業
で
あ
っ
た
こ
と
か
ら
、

ひ
と
家
族
が
他
の
お
客
を
気
に
せ
ず
安
心
し

て
食
べ
ら
れ
る
店
づ
く
り
を
徹
底
。
個
室
４

室
の
他
、
ボ
ッ
ク
ス
席
は
背
面
で
隣
り
合
う

設
計
に
し
た
。
さ
ら
に
隣
客
が
気
に
な
ら
な

い
よ
う
席
背
面
を
高
く
し
た
特
注
の
ベ
ン
チ

シ
ー
ト
を
備
え
付
け
た
。
ま
た
、
他
席
の
お

客
の
顔
が
見
え
な
い
よ
う
に
す
る
仕
切
り
板

に
は
、
和
紙
を
施
し
た
ガ
ラ
ス
を
採
用
。
抜

け
感
が
あ
り
な
が
ら
、
し
っ
か
り
と
プ
ラ
イ

ベ
ー
ト
も
守
ら
れ
る
。

　

内
装
コ
ン
セ
プ
ト
は
和
モ
ダ
ン
。
元
々
天

井
が
低
い
造
作
だ
っ
た
こ
と
か
ら
基
礎
柱
を

白
く
塗
り
、
天
井
に
は
竹
細
工
を
施
す
こ
と

で
明
る
く
し
、
圧
迫
感
を
軽
減
。
さ
ら
に
店

内
奥
に
鏡
を
設
置
す
る
な
ど
、
空
間
を
広
く

見
せ
る
こ
と
で
低
い
天
井
と
い
う
デ
メ
リ
ッ

ト
を
解
決
し
た
。

個
室
は
全
4
室
を
用
意
。
天
井
に
竹
細
工
を
施
し
つ
つ
、ス
タ

イ
リ
ッ
シ
ュ
な
ラ
イ
ト
を
使
う
な
ど
、和
と
モ
ダ
ン
を
組
み
合
わ

せ
た
空
間
に
仕
上
げ
た
。

背
面
で
隣
り
合
う
設
計
の
ボ
ッ
ク
ス
席
は
、
背
も
た
れ
を
高
く

し
プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
感
を
創
出
。
ま
た
、
仕
切
り
の
上
部
に
和
紙

入
り
の
ガ
ラ
ス
を
採
用
し
、圧
迫
感
を
軽
減
し
た
。

プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
感
を
重
視
。

明
る
く
広
く
見
せ
る
こ
と
で

天
井
の
低
さ
を
カ
バ
ー

ボックス席をメインに、小さな子ども
連れ客でも安心して利用できる座敷席
も用意。天井が低いことから、天井の
柱を白く塗り明るくすることで圧迫感
を軽減した。

東京・長原 焼 肉  慶 楽 苑
経営／オランジュ㈱　設計・施工／H・I・Design㈱　ロースター／東，産業㈱

東京都大田区上池台
1-15-13-B1F 第7ゆたかビル
2022年7月5日
49坪74席
火～金17:00～23:00

（L.O.22:00）、金土日祝日
12:00～14:30（L.O.14:00）、
16:30～22:30（L.O.21:30）
月曜（祝日の場合は火曜休）
ランチ2250円、ディナー7000円　
社員6人、PA15人（

「PETIT御嶽山店」と合算）
慶楽苑盛2人用7480円、サー
ビス盛2人用6380円、特選黒
毛和牛二種盛り合わせ2178
円、仙台牛 ロ ー ス2178円、
上黒タン塩2640円、慶楽苑
ハラミ3520円、健康野菜セッ
ト825 円、 慶 楽 苑 特 製 冷 麺
1430円

住 所

開 店 日
規 模
営 業 時 間

定 休 日
客 単 価
従 業 員 数

主なメニュー
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