






ドレインパン

新冷却トップリング
よりシンプルで、すっきりしたデザ
イン。スタッキング（重ね置き）が
可能になりました。

写真はSPRD写真はSPRD

写真はDシリーズ写真はDシリーズ

※対応機種：Dシリーズ

※対応機種：Dシリーズ

Dシリーズによるイメージ図

FVD
風量調整付防火ダンパ
（オプション）

排気ダクト

F・D
下引ダクト用防火ダンパ

過熱防止装置
立ち消え安全装置

省エネバーナ

スリムコントロール

シートキー

アウタケーシング

◆シートキー詳細＜P20＞

詳細＜P19＞

美味しく焼けること。
安全であること。
扱い易いこと。
そして省エネであること。
品質と環境へのこだわりが生んだ、
無煙ロースター。

自己診断機能（故障予知）
が付いて
さらに安心・安全。

お手入れがしやすいなど
見えない箇所にも
こだわっています。

さらなる高性能をめざして。無煙ロースター最新機能

姿勢に無理なく楽に点火、火力
調節ができる横スライド式。取
付位置は自由に選択できます。
（標準装備）

薄さ25mmの、超スリム点火装置。

写真はSPRDⅡ
新冷却トップリング

自己診断表示パネル（スリムコントロール用）

※イラストイメージ
　警告コード
　〝A01〟
　水補給

特許取得済

■ LEDランプ付
■ 抗菌仕様スライドレバー ※デザイン・形状が変更される場合がございます。

キャビネットの構造変更により、側面の全面開口が可能になりました。
炎センサ（バーナの炎を監視）の清掃や、FVD（防火ダンパ）の復旧作業な
ど、メンテナンス時の作業が、グンと楽になりました。

自己診断機能を標準装備し、
安全性能をさらに高めました。

テーブル上で簡単に火加減調節できる新点
火方式。デザインも新しくなりました。
自己診断機能（表示パネルなし）付。

キャビネット

スリムコントロール

ドレインパン

アウタケーシング

新冷却トップリング

3Dフィルタ

自己診断表示パネル

キャビネット

アウタケーシングの色を白にしました

取り扱いがより楽になりました

メンテナンスの作業効率がアップします

新旧

Redesign

Redesign

Redesign

作業効率UP

視認性UP

手で簡単に脱着でき、さらに、運搬時
に水がこぼれにくい構造になりまし
た。

新冷却トップリングは、様々な安全性と省エネ性を生み出す、
シンポ独自の特許機構です。

黒かったアウタケーシングの色を白
くしました。汚れが一目で分かるの
で、清掃がラクになりました。

詳細＜P5＞

R

※対応機種：Dシリーズ

注水ランプ

炎センサランプ

清掃・交換ランプ

※シートキーはオプションです。※警告コードで故障予知。

自己診断システム（パネル）が
搭載されました

ロースターの清掃、ダクト洗浄等各種清掃時期や、電気系統
部品の交換時期に、ランプの点灯と警告コードの点滅で、お
知らせします。

炎センサ（バーナの炎を監視）の清掃時期に、ランプの点灯と
警告コードの点滅で、お知らせします。

水受けの水がなくなる前に、ランプの点灯と警告コード
の点滅で、お知らせします。
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無煙ロースターは、食材をおいしく焼き上

げる燃焼機器であると同時に、煙（空気）を

吸い込み、排煙（排気）する、空調機器でも

あります。そのため、無煙ロースターの導

入には、無煙ロースターの給排気も含めた

換気と冷暖房空調を、一連のトータルシス

テムとして設計し、調和のとれた店内環境

と、省エネを計ることが重要です。

店舗
環境設計
とは。

無 煙 ロ ースター 導 入 に は 、店 舗 環 境 設 計 が 重 要で す。
無煙ロースターは、設置する台数、場所、排気ファンを取り付ける位置によって、風量、静
圧の算定、設計をする必要があります。設置台数と使用するダクトの寸法、エルボ等の曲
り・個数、ダクトと排気ファンの距離等によって静圧の数値が異なりますので正しく計算
して排気ファンの機種選定をする必要があります。また給気面では、無煙ロースター使
用中は一定量の排気（SPRDで240㎥/h）をしており、それに見合う給気が必要になりま
す。給気の方法には、自然給気と強制給気がありますが、いずれにしても給気して排気
することと、店内の冷暖房の容量とは一体です。食材をおいしく焼くために、そして省エ
ネのためにも、無煙ロースターを適正にセッティング、調整し、換気と空調を適正にコン
トロールすることが重要です。これが店舗環境設計です。

SMOKELESS ROASTER
TOTAL SYSTEM DESIGN

油煙・臭気処理システム（オプション）

排気ダクト

中継コネクトBOXと点検口

給気ファン 給気ダクト エアコン

無煙ロースター焼面の風量・風速が安定していれ
ば、排気のダクト内風速は早い方がベターです。
中高速ダクト（8m/s以上）設計をすればダクト内
にグリスが付着しにくく、また、火に対する自消性
が働く効果があります。当然のことですがダクトサ
イズを小さくすればする程、静圧値は高くなりま
すが、ダクト内スピードは速くなります。

安全の為、各ロースターごとにFVDを設置して
ください。

油煙や臭いを効率的に軽減します。
※スペース等につきましては別途ご相談ください。
※設置状況によって効果に変動があります。

無煙ロースターは、静圧・風速・風量のバランスの均一化の
一つとして、各ダクト系統に1個以上の中継コネクトボック
スを取付けます。このBOXは消音BOXの役目もあり、排気フ
ァン定在波の共鳴音をこのBOXで消します。また、ダクトの
接続継手にもなりますので、必ず点検口を設けてください。

給気

店内
空気

給気グリルは、エアコンの吹出し口付近に設置し、エアコンの風
とミキシングさせるのがベストです。

給気グリル

雨などを吸い込まない程度の面
風速設定で施工してください。

給気用ガラリ

風がお客さまに直接当たらな
いように遮風板を設置します。

遮風板

FVD  風量調整付防火ダンパ（オプション）

排気ダクトと可燃物との距離100mm
以下は、断熱材（RW50t）が必要です。

断熱材

※省エネ制御システム
　「かいてきくん」導入の場合は
　モーターダンパを設置します。
◆かいてきくん詳細＜総合カタログP25＞

排気ファン

排気

給気とエアコンの
風をミキシング
給気とエアコンの
風をミキシング

◆システム詳細＜総合カタログP25＞
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